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F-SYS 実行委員長
（株）オフィス田中 代表取締役
特定非営利活動法人
チーム学校給食＆食育 理事長

田中 延子

フードシステムソリューション フードファクトリーフードセーフティジャパン フードディストリビューション 惣菜・デリカJAPAN

WEB事前来場登録はこちら
本パンフレットではご入場できません。

「WEBによる完全事前来場登録制」 となりますので
必ず公式WEBサイトより「来場登録」をお願いします。

ご入場について

病院・福祉給食学校給食
主催者特別企画 省庁や関連団体の協力を得て今知りたい情報を集めました 企画：食品産業センター

サステナビリティ
テーマゾーン

注目の省庁情報・技術情報が集約！

加工食品の輸出規制
情報コーナー

加工食品の輸出を検討されている
事業者様必見！

食品工場改善
インフォメーション

フードファクトリーの
「食品工場新設・改修」情報が集結！

サーキュラーエコノミーの動向
～食品ロス・プラスチック対策～

カーボンニュートラルへの移行
～施策と技術の最新情報～

ネイチャーポジティブへの貢献
～持続可能な調達とビジネス～

海外主要国の食品添加物規制について
知りたい！

輸出先国の食品表示規制について
相談したい！

輸出品の食品安全はどのように保証
するの？

海外の食品容器包装規制の動向について
知りたい！

お気軽にブースコンシェルジュへ
ご相談ください！

（社名50音順※は共同出展､9月4日時点）

食品工場新設には
どのくらい
準備期間が必要？

異物混入などの
リスク管理を
底上げしたい！

生産ラインを
止めずに設備更新
する方法は？

特別協力・監修：（一社）日本医療福祉セントラルキッチン協会

監修：F-SYS実行委員会

～方式別の展示が実現～
各社の実機展示+プロモーションスピーチ+試食（予定）

検収・下処理

特別展示

食品産業の課題解決を実現する５つの専門展示会来場のご案内

東京ビッグサイト
東2・3ホール

10:00    17 :00
11.112026 13水 金

5展横断
特別企画開催
食品業界を横断する

大特別企画
貴社の課題解決の
ヒントがここに！

新設 新設

新型食品中心温度計 設備保全DXクラウド
AI音声帳票・温度管理システム
AI自動発注・設備管理システム
動画マニュアル・国際物流DX

など多数

展示ソリューション（■■■■）
超低温ショックフリーザー
超低温会場用コンテナ
温度管理システム
小型真空冷却機

設備管理支援ツール　など多数

展示ソリューション（■■■■）
業務用生ごみ処理機

外国人向け食品機械用　警告ラベル
設備管理支援ツール
油脂分解システム

ごみ乾燥減量装置　など多数

展示ソリューション（■■■■）

FOOD展2026

ー給食・大量調理展ー

ー食品安全・衛生対策展ー

ー食品工場改善展ー

フードシステムソリューションフードシステムソリューション

フードセーフティジャパンフードセーフティジャパン

フードファクトリーフードファクトリー

JAPAN惣菜・デリカJAPAN惣菜・デリカ

ー食品物流改善展ー

ー惣菜・中食産業展ー

フードディストリビューションフードディストリビューション

〈食品業界を横断する3大特別企画〉貴社の課題解決のヒントがここに！

事前来場
登録は
こちら

食の全工程を支える、
コールドテクノロジーの

最前線
サステナビリティ提案を

最大効率化

食品産業の
『現場の悩み』を
デジタルで解決する

田中延子が提案する未来型学校給食
～無駄を排除し省人化・省力化を図った働く人に優しい学校給食～

現場の省人化・効率化を目指す

来場者参加型企画が大幅に拡充、
学校給食関係者必見の内容が集結！

野菜洗浄機の実演、グレーチングの比較展示 等 （予定）

調理・炊飯
試食（根菜類の皮あり・皮なし）、各種関連実機展示 等 （予定）

洗浄・消毒

併設展示

省人化・省力化を図る最新事例の紹介、自動化設備の実演 等  （予定）

田中延子と愉快な仲間、学校給食特別展示パビリオン AIHO、エージーピー、ニチワ電機、PHC
【参加予定企業】
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あ アース環境サービス 次世代AI環境管理で食品工場の課題解決

アール・シー　ウメハラ 遮断熱、除菌・防カビ対策の新提案！

IoT mobile 月額350円で冷機器内の庫内温度を自動測

アイタ 外国人向食品機械警告ラベル無料サンプル

アイトス 総合ユニフォームメーカーとしての安全提案

AIHO 大量調理における省力化ソリューション

アイリス・ファインプロダクツ 食品のロングライフに貢献します。

青森中核工業団地企業立地推進協議会 緑豊かな自然景観・充実した交通アクセス

赤門ウイレックス その困った！を解決する環境衛生のプロ

ACTUNI 『カメラで魅せる、スマート工場の品質管理』

旭化成 30分で細菌検査ができるキット

旭川市（旭川市企業誘致推進協議会） 支援します！！次の拠点に旭川という選択肢

アサヒ装設 食品製造現場のお悩み伺います

味の素エンジニアリング 味の素グループ唯一のエンジニアリング会社

アスザックフーズ フリーズドライ・乾燥食材で調理時間短縮！

アステックペイント 塗装で工場の課題をまるごと解決！

アプコス ケースのPPバンドを安全にカット・回収

アンリツ 各種検査機によって、品質保証に貢献します

イトヤ 一晩で生まれ変わる床・側溝リフォーム

いまばやし 油の延命、再生で油のコスト削減を実現！

イワキ 新製品ポータプル残留塩素計をメイン展示

岩崎電気 電子線・紫外線の専門メーカー

infonerv 東大発！AI自動発注で在庫の適正化！

ウエノフードテクノ お客様の業務効率向上に貢献します！

エア・ウォーターNV メッキとは異なる表面処理をご提案します。

A＆Cサービス 助力装置「イージーリフト」も実演します。

エージーピー 再加熱カートのトップランナー　AGP

エース工機 火災リスクを仕組みで減らす

エクシール 洗って繰り返し運用できる異物対策用品

エコノス・ジャパン 殺菌といえばエコノス･ジャパン！！

エスイーエル 防鳥レーザー等の商品を展示します。

エスペック -70℃のエアブラストで、高品質な急速冷

NSD 「TeA-L/Right（テアライト）」

EFインターナショナル 超低温-60℃の出力できます！

F-LINE 私たちは安全に、確実に、大切に届けます。

M2X 現場にとけ込む設備保全クラウド『M2X』

エムテートリマツ 燕の技術を新潟から全国へ発信！

AUDER 受発注の帳票や物流現場を最新技術でDX

オオイ金属 一貫生産にて安心・安全の日本製

おぎそ／土岐市陶磁器卸業協同組合 環境にやさしい給食食器をご紹介します。

か カセン産業 軽量長持ち学校給食用食器、病院福祉用食器

環境機器 AIで害虫監視を自動化！異物混入を防ぐ

カンブライト IT担当不要！現場の紙帳票を簡単電子化

機能水研究振興財団 殺菌料は電解水

キューケン 食品施設に特化した塗床材をご覧ください。

キョウドウ 狭小スペース、１人で時間容器４００枚洗浄

協和医療器 食品検査のあらゆる問題を解決します！

桐山工業 様々な回転釜を製造しております

クリーンエア・スカンジナビア 工場や倉庫に最適な業務用空気清浄機

クローバー ロッカーは本体そのままでダイヤル式に改造

グローバルテクノ ISO/食品安全の最新情報をご案内します

ケイエルプラント 排水を自然にかえすオイルバクターシステム

※トーワエレックス
月刊HACCP・鶏卵肉情報センター 国内唯一のHACCP専門誌

ゴーダ水処理技研 世界初！活性汚泥管理アプリ「水ドクター」

KOSKA 食品工場の記録革命！ぜひブースでご体験を

コトヒラ工業 異物混入対策、作業環境改善にご協力します。

コネクテッドロボティクス 配缶作業を音声と画面でサポートします

コネクテッドロボティクス クリーム・ジュレ・ソースの自動充填が可能

コメットカトウ 大量調理を、より安全・衛生的に

さ サーヴォ 涼しいユニフォーム

サーフテクノロジー 異物混入リスク0のMD処理でPFAS対策

佐藤商事 漏れ発見でコスト削減

サニクリーン 食の衛生関連に役立つサービスをご紹介

サンクレエ 食品製造業のＤＸ化を支援します！

三建設備工業 結露とカビの問題を解決！しかも省エネ！

三信化工 安全で着色しない、給食に最適な食器です。

サンリョウ 人力清掃から自動洗浄へ

三和建設 食品工場、設計・設計施工・実績紹介

三和厨理工業 電化で調理・作業環境の改善を！

GIGモルテック 国に認められた防カビ技術でカビ問題を解決

ジーシーシー 栄養士さんの給食業務を、全力サポート！

Shippio 貿易業務50%削減。国際物流DX

澁谷工業 焼く・蒸す・煮る・殺菌などを１台で実現

食品安全マネジメント協会 わかりやすく、取り組みやすい　JFS規格

食品衛生登録検査機関協会 検査研修・輸出支援を一括サポート

食品産業センター
シンクピア・ジャパン 生ごみを運ばず・燃やさず・その場で処理！

ジンザイベース 最短1週間で即戦力外国人をご紹介！

新日本ケミカル・オーナメント工業 展示会特別価格での案内もございます。

新日本厨機 省力・省人で給食現場を劇的に“楽らく”へ

水産タイムズ社 水産・食品ベースの専門紙を発行しています

スギヤマゲン －31℃でドライアイス代替！

※デルタトラックジャパン
Skillnote スキルデータで、根拠のある人材育成を実現

SUMINOE 鮮度を守って、食品ロス削減

セハージャパン 画期的なアルコール製剤をご紹介いたします

全国学校給食協会 給食＆食育の本、展示販売しています！

全国給食事業協同組合連合会 全国ネットワークで安心を届けます

※関東給食会
全日本パン協同組合連合会 学校給食パンのPR

　学校パン給食推進協議会
※全パン連青年部総連盟

た 太山 もちもち食感のプレミアムデザート

大日本除虫菊 すぐに始められる一歩先の異物混入対策

太平洋工業 温度管理システム

タイムマシーン 温度・湿度管理をラクにしませんか？

大和ハウス工業 食品製造施設の実績やスキームをご紹介

タカギ冷機 冷菜を美味しく安全に提供できる真空冷却機

高砂 HACCP対応日本製カラーブラシ

ダスキン 衛生環境メニューをワンストップで全国展開

多田プラスチック工業 環境に配慮した段ボール保冷ックス

タック AIカメラによる衛生対策ソリューション

田中延子と愉快な仲間 学校給食の応援団

※オフィス田中
※チーム学校給食＆食育

タニコー 学校給食の皆様へ人手不足対策をご提案

taberugi 規格書・アレルゲン管理をAIで自動化

タマチュウ こだわりの学校給食製品をご覧ください。

中設エンジ 『理想の食品工場を創ります』

つながる給食 元自治体職員が給食の課題解決を提案

ティアンドデイ 食の安全はおんどとりが守ります。

テストー 食品温度管理をもっとスマートに

Tebiki 現場の教育を動画でもっとかんたんに

デンソー D-mobcoで新たな物流の選択肢を！

※デンソーソリューション
東京サラヤ 全ての衛生管理をサラヤがサポートします！

東芝ライテック AI×UVで品質課題を解決

DREAMBEER 特設ブースにて無料試飲会も開催中です

な 中西製作所 煮炊き調理の自動化を目指す展示を行います

ニ樹エレクトロニクス インターネット経由で処理状況を確認可能。

ニチワ電機 再加熱機器を豊富にラインナップ

日清エンジニアリング 食品工場建設課題の解決策を提案

日本医療福祉セントラルキッチン協会給食部門の効率化や省力化をサポート

日本エレクトロヒートセンター IoK-PFのデモをご覧いただきます。

日本加工食品卸協会
日本食品衛生協会
日本惣菜協会
日本調理機 省エネ・省人化・省力化の厨房機器のご紹介

日本パレットレンタル 新ソリューションのご案内

日本弁当サービス協会 「HACCP(ハサップ)認定」事業

日本べんとう振興協会 食品の安全・安心を担う人材育成資格制度

日本包装機械工業会 展示会等の様々な情報を発信いたします

日本無機 粉詰まりによる空調トラブルを解決！

※ダイキン工業
日本立地センター 企業の皆さまのための用地情報やアドバイス

※北海道 小樽市
※北海道 当別町
※岩手県 花巻市
※山形県 白鷹町
※福島県 二本松市
※福島県 南相馬市
※群馬県 沼田市
※東京都 大田区
※神奈川県 南足柄市
※神奈川県 開成町
※奈良県
※奈良県 奈良市
※和歌山県 橋本市
※愛媛県 四国中央市

※鹿児島県 鹿屋市
※彩都（国際文化公園都市）建設推進協議会
※ジオプランナーズ
※日鉄興和不動産
※プロロジス

農林水産省
ののじ 子どもたちの笑顔のために…ののじ

は バイオ・シータ 簡単・迅速

白寿生科学研究所 「学校給食にぴったり、カルロンライト！」

函館市 函館市は美食とBCPが調和するまちです！

長谷川化学工業 衛生管理と作業負荷軽減に役立つ調理用品

パナソニック HVAC&CC デモ体感にて効果を実感ください。

パナソニック コネクト コンセプトは「現場から始める全体最適化」

浜田化学 廃棄物を資源に！

PHC 業界唯一のカート型で多膳数配膳を実現

ビッグホワイ 全国展開するカビ取り専門施工会社

VideoStep AIの力で食の安全性を守ります！

Food・Safety
※森永製菓・バクテクス
※ジャスト
※あみ印食品工業
※中部衛生検査センター
※丸文

ファスマック ISO17025認定受託検査機関です。

富士機工 工場のコスト削減と脱炭素の両立を実現

不二精機 食に関する機械化のご提案

ブレイン 現場DXを促進する最新製品をご紹介

プレミアムウォーター 天然水の無料試飲会を開催中！

フレンドマイクローブ 微生物を用いた革新的油脂分解システム

ホーコス ブロワ式でメンテ激変！清掃を圧倒的に時短

北海道千歳市 ★今年度新工業団地予約分譲受付開始★

ま マイコック産業 自動パン粉付機の性能をご体感ください！

マクニカ 残渣・汚泥の再資源化を促進します

マルゼン 省力化や衛生管理にも対応した機器のご紹介

三浦工業 新しいミウラをぜひ御覧下さい。

三菱ケミカルインフラテック 食品の定温輸送はASKOC！

未来型食品工場コンソーシアム
ミラボット 丸洗いできる搬送ロボット！

モレーンコーポレーション メディカルグレードを食品衛生に。

や 野菜流通カット協議会 野菜流通カット協議会の取組・活動内容

ヤマサン食品工業 農産物の常温長期保存で食品流通を変える！

有希化学 洗浄のお悩みや困りごとは有希化学へ！

ユシロ 人と環境に優しいチラー冷却水管理

ら ライヴス ウルトラファインバブルで製品の品質UP！

菱熱工業 設備管理支援ツール「天才施設管理者」

RYODEN 遠隔モニタリングシステム「Pescle」

冷熱マイスター 様々な提案で、快適な空間を提供します

食品産業の課題解決を実現する５つの専門展示会来場のご案内

東京ビッグサイト
東2・3ホール

10:00 17 :00
11.112026 13水 金

FOOD展2026

ー給食・大量調理展ー

ー食品安全・衛生対策展ー

ー食品工場改善展ー

ー食品物流改善展ー

ー惣菜・中食産業展ー

食品業界を横断する3大特別企画
貴社の課題解決のヒントがここに！

WEB
ご入場について 本パンフレットではご入場できません。
「WEBによる完全事前来場登録制」となりますので
必ず公式WEBサイトより「来場登録」をお願いします。

事前来場登録はこちら

5展横断特別企画開催

FOOD-COLDTECHFOOD-DX FOOD-ECOX

新設 新設

新型食品中心温度計 設備保全DXクラウド
AI音声帳票・温度管理システム
AI自動発注・設備管理システム
動画マニュアル・国際物流DX

など多数

展示ソリューション
超低温ショックフリーザー
超低温海上用コンテナ
温度管理システム
小型真空冷却機

設備管理支援ツール　など多数

展示ソリューション
業務用生ごみ処理機

外国人向け食品機械用　警告ラベル
設備管理支援ツール
油脂分解システム

ごみ乾燥減量装置　など多数

展示ソリューション

食の全工程を支える、
コールドテクノロジーの

最前線

サステナビリティ提案を
最大効率化

食品産業の
『現場の悩み』を
デジタルで解決する



各界のプロフェッショナルが登壇！食品産業の未来を切り拓く特別セミナー！聴講無料
フードシステムソリューション フードセーフティジャパン フードファクトリー フードディストリビューション 惣菜・デリカJAPAN

セミナー聴講登録は9月下旬開始（予定）本セミナーは事前聴講登録制です。
最新情報は公式WEBサイトをご確認ください。www.food-exhibition.info
※プログラム・講師は予告なく変更になる場合があります。あらかじめご了承ください。（講師敬称略）

11
月
11
日（
水
）

11
月
12
日（
木
）

11
月
13
日（
金
）

5展横断特別企画開催

201201198

103

103

100

13：30～16：40

野菜流通カット協議会 事務局【（一社）日本施設園芸協会 担当：宮川、平島】
TEL：03-3667-1631　FAX：03-3667-1632

URL：https：//www.vedica.jp　E-mail：hirashima@.jgha.com

本関連企画セミナーの聴講申込先

加工・業務用野菜の情報交換会セミナー
主催：野菜流通カット協議会（VeDiCA）

情報交換会セミナー

パネルディスカッション（含む、質疑応答）

パネリスト

ファシリテーター

上記セミナー講師（秋山氏、泉氏、中村氏、椎名氏）
野菜流通カット協議会 会長
（（株）K PRODUCE 取締役会長） 木村 幸雄

●話題提供 加工・業務用野菜の『品質』
～品質・鮮度保持技術・賞味期限などのテーマ～

「カット野菜の品質向上への取組み」について　
（株）旭物産 品質管理部 部長 秋山 大三郎
「カット青果物の微生物的品質と安全性」について
近畿大学 名誉教授 / 大阪公立大学 客員教授 泉 秀実
「青果物流通時のロス対策技術」について
農研機構 食品研究部門 品質保持グループ グループ長 中村 宣貴
「野菜の品質保持技術」について
千葉大学 大学院園芸学研究院 グランドフェロー 椎名 武夫

パフォーマンスセミナー 事前聴講登録不要
直接、オープンセミナーステージにお越しください。直接、オープンセミナーステージにお越しください。

FG-05 10：30～12：00 FHC-05 12：30～ 13：15

FG-06 13：45～15：15

コーディネーター
これで衛生管理が劇的に向上

(株)オフィス田中 マネージャー
（松本大学 非常勤講師）
髙橋 和子

(株)メフォス 学校幼保事業推進部
機能推進室 主幹
寺田 朋子

コーディネーター
好評だから第2弾 みんなで話そう「給食愛」

F-SYS実行委員会委員長　田中 延子

FG-03 10：30～ 11：15
学校給食における異物混入防止対策
(公社)日本食品衛生協会 技術参与
佐藤 邦裕

来年4月スタートの「育成就労制度」について
～育成就労外国人の受入れのポイント～
妹川行政法律事務所
妹川 光敏

FS-06 11：45～ 12：30
食品安全に取組む企業の基本理念
(一社)消費者市民社会をつくる会 ascon 代表理事
国民生活産業・消費者団体連合会 会長
阿南 久

FS-02 12：30～ 13：15
食品の器具容器包装の安全管理
（ポジティブリスト規制への対応等）
(一社)科学研究評価機構(JCII) 高分子試験・評価センター
試験・評価課 衛生・化学物質安全試験担当課長
渡辺 一成

FS-03 13：00～ 13：45
食品表示と食品の安全
(一社)食品表示検定協会 協会代表理事
湯川 剛一郎

FS-10 13：45～ 14：30
食品安全を経営の力に変える
―トップマネジメントが育む食品安全文化― 
(一財)食品安全マネジメント協会 理事長 小谷 雅紀

FS-09 12：30～ 13：15

FS-08 11：45～ 12：30

AIが作業ミスに気づく時代へ～電子部品工場の現場
改善から考える、フードセーフティ向上のヒント～
(株)村田製作所 通信モジュール事業部
コネクティビティモジュール商品部 戦略企画課 マネージャー
飯塚 雄彦

ノロウイルス・サポウイルス感染症の動向と最新知見
学校法人北里研究所 北里大学大村智記念研究所 特任教授 
片山 和彦

FG-02 13：45～ 14：30

外国人労働者の労災防止の取り組み
(一社)日本惣菜協会
事業運営本部 教育技術チーム 係長
薄 宗仁

令和8年度診療報酬改定と
これからの病院栄養士について

群馬県済生会前橋病院 栄養科 栄養士長
宮崎 純一

FHC-03 11：45～ 12：30

FS-05 10：30～ 11：15

FF-03 11：45～ 12：30

FF-05 10：30～ 11：15 FD-05 10：30～ 12：00

FD-06 13：45～ 14：30

FF-06 13：00～ 14：30

FF-01 10：30～ 11：15

FF-02 13：45～ 15：15

FF-04 15：00～ 16：30

FS-01 10：30～ 12：00

人手不足を乗り越える、
完全院外調理という選択。

(株)第一食品 代表取締役社長
小宮 仁

FHC-01 12：30～ 13：15
医療・福祉給食の災害時対応を考える
～東日本大震災の経験から～

(一社)みやぎ保健企画 相談役
松本 まりこ

FHC-02 15：00～ 16：30
医療・福祉施設における
完調品の選定と活用術

FHC-04 15：30～ 16：15
酷暑における衛生管理、
食品衛生【HACCP,JFS規格の活用】

FHC-06 15：00～ 15：45
診療報酬改定に対する当院の対応

国立がん研究センター東病院 栄養管理室 栄養管理室長
須永 将広

講 師

キッコーマンバイオケミファ (株) 
営業本部 営業第2部
国内検査グループ グループ長 
志賀 一樹 

メーキュー (株)
マネージャー
浅田 剛

SDJ-04 15：00～ 15：45

コーディネーター
惣菜製造業におけるロボット・AIの最新動向（仮）

(一社)日本惣菜協会
AI・ロボット推進
イノベーション担当フェロー
荻野 武

(株)FingerVision
CEO
濃野 友紀 

講 師

(株)Closer
代表取締役
樋口 翔太

現場の品質管理と食品安全文化～従業員意識と食品安全の関連～ 

東京海洋大学 学術研究院
食品生産科学部門
大学院食品流通安全管理専攻 准教授
小川 美香子

講 師

(株)ニチレイ
品質保証部
遠藤 英子

(株)ニッセーデリカ
品質管理部
鈴木 明理

FG-04 13：30～ 15：00

実行委員

パネリスト

(株)彩道
代表取締役
齋藤 英子

メディカデリ（株）
取締役
松崎 文孝

(一財)竹田健康財団
竹田綜合病院 栄養科 管理栄養士
給食マネジメント室 室長
黒岩 敏

コーディネーター

学校給食における人材活用
～不足を補うばかりではなく、自立と共生を目指す～

F-SYS実行委員会委員長　田中 延子

パネリスト

①特定技能外国人雇用

②障がい者雇用
（株）東洋食品
市原学校給食センター
総括責任者
林 寿明

（株）藤江 事業推進本部 本部長
橋本 正範
キンミャットトゥー

［ミャンマー人材］
九州綜合サービス (株) 総務部長
平野 愛子
アダン スナルヨ

［インドネシア人材］

FG-01 10：30～ 12：00
趣旨説明「田中延子が提案する未来型学校給食」 
～無駄を排除し省人化・省力化を図った働く人に優しい学校給食～

F-SYS実行委員会委員長
田中 延子

(株)AIHO
タニコー (株)
(株)中西製作所
日本調理機 (株)

協力企業
三信化工 (株)
東京サラヤ (株)

SDJ-05 10：30～ 12：00
食品ロス削減の現状と活用方法

宮崎大学 名誉教授
川島 知之

講 師

(株)日本フードエコロジーセンター 代表取締役
高橋 巧一 (獣医師)

コーディネーター

日本女子大学 食科学部 栄養学科 教授
松月 弘恵  

FS-07 13：00～ 14：30
異物混入防止の取組み
～毛髪混入防止、焦げ異物のAIカメラ利用、製造ラインのリスク評価～

コーディネーター

岡安設計事務所
代表
岡安 晃一

コールドチェーンの事例
コーディネーター

上智大学
名誉教授
荒木 勉

講 師

(株)日本アクセス
ロジスティクス企画部
部長
栗原 大介

(株)丸和運輸機関
ソリューション営業部
兼AZ-COM松伏事業部 部長
谷津 恭輔

FD-03 10：30～ 12：00

FD-01 10：30～ 12：00 SDJ-01 11：45～ 12：30

SDJ-02 14：15～ 15：45

FD-02 12：30～ 14：00

FD-04 13：45～ 14：30食品工場建設における課題と取組み

未来型食品工場コンソーシアムの取り組み報告
～1社では解けない課題 (粉体秤量・負荷可視化 )に挑む～

講 師

三和建設(株)
取締役
東京本店長 兼
FACTAS
ブランドマネージャー
安藤 知広

大和ハウス工業(株)
東京本社
ビジネス・ソリューション本部
事業統括部
ファクトリー推進室グループ長
中谷 剛

フードファクトリー
事務局
大石 聡

FS-04 15：00～ 16：30
はじめて JFS 認証を受けられる皆さんの傾向と対策
コーディネーター

(株)Food・Safety
代表取締役社長
矢島 秀章

パネリスト

(株)グローバルテクノ
監査員
清田 康彦

岡安設計事務所
代表
岡安 晃一

農林水産省 新事業・食品産業部 新事業・国際グループ
国際・サステナビリティ班 専門官
齋藤 典久

農林水産省 大臣官房 新事業・食品産業部
食品製造課 原材料調達・品質管理改善室 室長
大塚 裕一

RobotsTown(株)
代表取締役社長
白坂 紳滋

(株)BMLフード・サイエンス
ソリューション本部 次長
大村 忠司

アース環境サービス(株)
JFS監査部 代表監査員
成瀬 孝正

FS-11 15：00～ 16：30
原材料調達とサプライヤーコミュニケーション
における定番商品の品質管理

講 師 スターバックス
コーヒージャパン(株)
サプライチェーン・
マネジメント本部
品質保証部 部長
村上　恵

(株)崎陽軒
常務取締役
君塚 義郎

講 師
食品衛生行政の最新動向と、現場に求められる対応

厚生労働省
健康・生活衛生局
食品監視安全課
HACCP推進室 室長
温井 健司

コーディネーター講 師

食品製造現場における自動化・ロボット導入に向けて
～食品製造業が自動化で『生産性向上』と『投資回収』を両立させる具体策～

デイブレイク(株)
代表取締役 CEO
木下 昌之

(株)テクニカン
営業本部長
小田 賢一

講師・パネリスト

講師・パネリスト

パネリスト
凍結技術の進化が支える冷凍惣菜の未来と課題

食品物流DX

講 師

講 師

食品産業における人権尊重の取組みの推進について

上智大学 名誉教授
荒木 勉

講 師
ECOな食品物流 -エシカル・ロジスティクス-

X NETWORK(株)
講師調整中

消費者庁
食品衛生基準審査課長
高江 慎一

食品プラスチック容器包装の資源循環や食品ロス削減を
めぐる政策動向と今後の取組方向

農林水産省 新事業・食品産業部
外食・食文化課 食品ロス・リサイクル対策室長
木村 好克

ビジネスと人権WG委員
講師調整中

実践のヒントがわかる！食品企業による
人権尊重の進め方と取り組み事例

ファシリテーター

食品産業とサステナビリティについて
農林水産省 新事業・食品産業部 新事業・国際グループ
総括班 課長補佐
加集 雄也

コーディネーター
物流施策の最新動向
上智大学 名誉教授
荒木 勉

講 師
農林水産省の物流政策について

他、講師調整中

農林水産省大臣官房新事業・食品産業部 食品流通課
物流生産性向上推進室 課長補佐
角谷 佳晃

講 師 バリューチェーンで進める、製品リニューアルによるCO₂削減
― 削減効果を数値で示すカーボンフットプリントの活用 ―
ハウス食品グループ本社(株) コーポレートコミュニケーション本部
サステナビリティ推進部 環境課長
出口 昌義

パネリスト
カゴメ(株)

キユーピー(株)

TechMagic(株)

(株)永谷園

(株)ニチレイフーズ

(株)日清製粉グループ本社

三菱倉庫(株)

コーディネーター

「持続可能な物流の構築を目指した製配販の取組み」
～小売専用センターでの事前出荷情報（ASN）の実装について～

(一社)日本加工食品卸協会
専務理事
時岡 肯平

キユーピー（株)
ロジスティクス本部
物流革新部
部長
森本 雄介

パネリスト

(株)平和堂
物流部 部長
財田 晃

加藤産業(株)
ロジスティクス企画部 部長
堂内 寛章

コーディネーター

上智大学
名誉教授
荒木 勉

講 師

パナソニック コネクト(株)
サプライチェーン事業総括部
エグゼクティブコンサルタント
勝川 宏明

キユーピー(株)
執行役員
ロジスティクス本部 本部長
前田 賢司

冷凍倉庫における課題と未来
コーディネーター

上智大学
名誉教授
荒木 勉

(株)前川製作所 ソリューション事業本部
産業熱エネルギー部門
パッケージ販売グループ 兼 ロシア・CIS リーダー
木瀬 良平

(株)ダイフク 常務執行役員
イントラロジスティクス事業部門
事業部門長
鳥谷 則仁

(株)フクダ・アンド・
パートナーズ
代表取締役社長
福田 哲也

SDJ-06 15：00～ 15：45

ショート動画とアプリで実現する、惣菜・飲食現場の
「見て覚える」トレーニング術
（厚生労働省委託事業の成果物を活用して）

(公社)日本食品衛生協会 食品衛生推進部長代理
岡本 愛

SDJ-03 10：30～ 11：15

(一社)
日本惣菜協会
専務理事
森川 保

(株)テクニカン
営業部長
斉藤 睦
ファシリテーター

講 師

赤門ウイレックス(株) FS事業部FS西日本営業部九州BU 係長 谷口 拓郎

見えないリスクを防ぐ！
ダクト点検とメンテナンスの重要性！

EX-07 11：00～11：45

どうする食品衛生（コトヒラ工業(株)共同開催） 江川 永

出展者：コトヒラ工業(株)

定説を覆す！8割削減の毛髪対策と
毛髪検知システムの実機紹介

EX-08 12：00～12：45

三建設備工業(株) 技術統括本部 開発部 主任 吉田 拓洋

結露とカビの問題を解決！しかも
省エネ！注目の解決策を紹介！

EX-09 13：00～13：45

(株)ライヴス 顧問 山田 昌治

香気成分分析で判明！ウルトラ
ファインバブル炊飯が「旨い」科学的理由

EX-16 14：00～14：45

三和建設(株) 東京本店設計グループ グループリーダー 森本 享介

明日からでもできる！成功する食品
工場建設の「タスク発掘」と「平時の準備」

EX-17 15：00～15：45

環境機器(株) 営業開発部 技術コンサルタント 川竹 友志

ネズミ・虫の混入クレームを避ける
ために、AIができること

EX-10 14：00～14：45

(一財)食品安全マネジメント協会 JFSM事業部 マネジャー 内田 佳那

JFS規格監査データに見る
不適合の傾向と再発防止のための是正設計

EX-13 11：00～11：45

アース環境サービス(株) 開発本部 学術部 名古屋支店担当 チーフ 名出 貴紀

ＡＩ遠隔監視システム”Pescle”による
最新の防虫防そ管理

EX-15 13：00～13：45

(株)infonerv ビジネス部門 セールスチーム リーダー 柿沼 菜愛美

在庫革命　～過剰と欠品を同時に
削減するAI自動発注とは?～

EX-05 15：00～15：45

三建設備工業(株) 技術統括本部 開発部 係員 児玉 智

結露とカビの問題を解決！
しかも省エネ！注目の解決策を紹介！

EX-03 13：00～13：45
(株)エコノス・ジャパン 技術営業部 課長 鈴木 宜仁

殺菌水は何がいい？低コストで
安全な炭酸次亜水のヒミツ教えます

EX-01 11：00～11：45

アース環境サービス(株) 開発本部 学術部 名古屋支店担当 チーフ　名出 貴紀

(株)ＧＩＧモルテック 代表取締役 横山 真人

国に認められたカビ問題を
長期的に解決する方法

EX-04 14：00～14：45

(株)ユシロ 研究開発部 研究員 中村 元太

見えない菌にビタミンと光で備える
チラー冷却水への新提案

EX-11 15：00～15：45

（特非）チーム学校給食＆食育
国際委員会委員長
（東京サラヤ(株) サニテーション事業本部
健康経営企画部 部長）
金子 政道 

（特非）チーム学校給食＆食育
国際委員会
（秋田県横手市立横手北小学校
栄養教諭）
佐々木 景子

講 師
海外の学校給食～ベトナム～

①適切な衛生資材の使用

②ATP検査の活用

(株)東洋食品

宮村 茉歩

グリーンハウス
グループ
(株)ジーエスエフ
管理部 部長
井形 敏博

シンポジスト

日東ベスト (株)
東京支店長
坂木 浩一

(協組)関東給食会
副理事長
中込 武文

広島市立
皆実小学校
主任給食調理員
平野 あゆみ

中野市南部学校
給食センター
所長
大沢 英樹

山梨県教育庁
保健体育課
指導主事
島村 美紀

コーディネーター
未来型食品工場コンソーシアム 会長
白木 裕士

国際労働機関（ILO） プロジェクト・コーディネーター 
田中 竜介

ファシリテーター カーボンニュートラル・ビジネスと
人権

『廃棄物』から『持続可能な資源』へ：
惣菜製造現場におけるエコフィード利用と先行事例

CSRから経営戦略へ：農水・経産・環境省の動向から
読み解く中食・惣菜業界の脱炭素と資源循環

タイムマシーン(株) Sales & CS 伊津野 諒

13：15～13：45
温度・湿度管理の新たな時代へ
― IoT遠隔監視で実現する省人化・フードロス削減 ―

(株)ジンザイベース 営業開発部 部長 中井 洸輔

12：30～13：00
即戦力を最短1週間で確保。
外食業の人手不足を即解決する特定技能活用術

(株)M2X ビジネス・セールス 箱田 尚弥

11：00～11：30
設備保全DX!ートラブルが止まない現場を
変えるAI時代の実践ロードマップー

(株)KOSKA 営業本部 アカウントエグゼクティブ 岩野 真弓

14：00～14：30
話すだけで帳票が完成。
AI音声入力がひらく次世代の記録術

タカギ冷機(株) 企画管理部 営業推進課 販売推進担当部長 市川 泰之

14：45～15：15
もう夏場の冷菜をためらわない！学校給食に
おける真空冷却機がもたらす効果について

(株)アイタ 代表取締役 板倉 寛

11：45～12：15
食品製造業の常識
「食品機械にシール・ラベルは貼らない」

(株)パーシビアコンサルティング
取締役 統括本部長
尾﨑 圭子

講 師

テーブルマーク(株)
常務執行役員
渡邊 徳彦

江崎グリコ(株)
グループ品質保証部
カテゴリー品質
グループ グループ長
宮下 隆

コーディネーター

岡安設計事務所
代表
岡安 晃一

コーディネーター

岡安設計事務所
代表
岡安 晃一

パネリスト

大和ハウス工業（株） 東京本社
ビジネス・ソリューション本部
事業統括部 ロジスティクス推進室 室長
手塚 公英

パネリスト

ホシザキ販売(株)
製品販売促進部 部長
赤羽 直樹

(株)菱豊フリーズシステムズ
東京支店 営業部 部長代理 兼
花畑オフィス所長
寄瀬 達也

ホシザキ販売(株)
執行役員
佐々木 誠

講 師

コネクテッド
ロボティクス(株)
代表取締役/ファウンダー
沢登 哲也

（株）taberugi 講師調整中

11：00～11：30
規格書の転記ゼロで工数もミスも減らす、
アレルゲン情報を守るDX

PS-01

(株)サンクレエ 代表取締役 森 正人

11：45～12：15
中小企業のDXを加速する。
新・販売管理システム

PS-02

シンクピア・ジャパン(株) 営業部 部長 清水 孝洋

12：30～13：00
生ごみを『運ばず・燃やさず・その場で処理』
業務用生ごみ処理機シンクピア

PS-03

(株)EFインターナショナル 営業第３部 課長代理 勝倉 捷平

13：15～13：45
コールドチェーンの温度管理厳格化と
冷凍庫不足をどう乗り切るか？

PS-04

ACTUNI(株) セキュリティ事業部 グループ長 村山 隆嘉

14：00～14：30
「見るだけの映像」から「活用する映像DX」へ

PS-05

IoT mobile(株) 代表取締役 原田 和政

14：45～15：15
月額350円の温度管理システム
「温度っち」の魅力

PS-06

(株)Shippio Sales1部 マネージャー 羽田 空純

11：00～11：30
「本船どこ？」をなくす、
食品原料調達の物流DX最前線

PS-08

(株)ＮＳＤ 営業戦略部 星子 麻利子

11：45～12：15
”手洗い”による衛生品質向上と
コスト削減を両方実現する方法とは

PS-09

(株)VideoStep マーケティング部 部長 中村 建二郎

12：30～13：00
現場の教育負担を減らし、
品質・衛生を守る動画マニュアル活用法

PS-10

AUDER(株) COO 伊藤 大平

13：15～13：45
食品業界特化のAI-OCRで始める現場DX
PS-11

(株)カンブライト 代表取締役 井上 和馬

14：00～14：30
ツクルデAIが作る食品の未来
PS-12

(株)infonerv 執行役員 COO 竹内 宏

14：45～15：15
在庫革命
～過剰と欠品を同時に削減するAI自動発注とは？～

PS-13

(株)デンソーソリューション 商用法人営業本部
コールドチェーン営業部・担当次長 植松 大輔

15：30～ 16：00
冷凍車だけじゃない。
小ロット・多温度輸送を実現するD-mobico

PS-14

PS-15

PS-16

PS-17

PS-18

PS-19

PS-20




